
  

Curso – taller: “ALIMENTACIÓN SOSTENIBLE”

“Reduciendo el 
desperdicio alimentario 

en la producción de comidas”

                       23 y 24 de mayo

                        14 a 18.30 horas

               

                      DIRIGIDO A:   
Licenciados en Nutrición, 
Técnicos  Operadores de 
Alimentos, Gastrónomos y 

Cocineros.
                    Encargados y operarios                  

de Servicios de Alimentación 
y/o empresas que elaboran  

o venden alimentos y comidas
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INSCRIPCIONES: eduper.cut.edu.uy – link inscripciones.

Por consultas: eduper@cut.edu.uy   o tel: 46333485 int. 210 y 251
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TEMAS: 
 Restauración colectiva y sistemas 
    alimentarios  sostenibles.
 Causa e impacto del desperdicio
    alimentario. 
 Implementación de sistemas de 
    producción sostenible en Servicios 
   de Alimentación Colectiva
 Buenas prácticas de producción 
    sostenible 
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DOCENTES:

Flavia Noguera, Claudia Suárez,
 Cristina Techeira, Nicolás Quay

Escuela de Nutrición -UdelaR 

Castagneto, esquina 
Avda. San Martín.

Ciudad de Tacuarembó
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